
 

 

ESEMPIO DI TABELLA INFORMATIVA ALLERGENI PER RISTORANTI 
 

Regolamento UE 1169/2011 del Parlamento europeo e del Consiglio 25 ottobre 2011 

ALLEGATO II Sostanze o prodotti che provocano allergie o intolleranze 

 

Allergeni presenti nel Menù del giorno 

PIATTI  IN MENU’ 
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Pasta alla 

Carbonara 
X  X    X        

Pasta alle Vongole X             X 

Gamberoni in 

crosta 
X X        X     

Filetto al pepe 

verde 
      X   X     

Branzino con 

pancetta in 

agrodolce 

   X           

Risotto alla 

milanese 
      X        

I clienti sono invitati a comunicare al personale di sala eventuali allergie o intolleranze, saremo lieti di guidarvi nella giusta scelta dei piatti. 

Data:_________                              

Firme: ________ 


